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LA MER BOUGE

Theme 2024

Exposition : 26 octobre / 4 novembre 2024
Presbytere de Saint-Briac

Chaque année un nouveau théme, fil
rouge du festival : 2024 sera 'année de
« LA MER BOUGE »

Manifestation culturelle et divertissante

granit, I'ardoise...

Diverses expositions et animations
auront lieu notamment aux anciennes
halles.

Ainsi : la laine, I'eau douce, le sable, les
@ travaux de marins, le pain, le chanvre, le




Mettre en valeur les artisans d’art et des
saveurs, faire découvrir aux jeunes les
métiers de l'artisanat

Une ambiance bon enfant, un public
nombreux et détendu, des bénévoles
chaleureux
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Plus d’'une centaine d’exposants :
artisanat, art, gastronomie, habillement,
bijoux...

Une image de qualité que nous avons a
cceur de maintenir et de renforcer.




Un événement festif
et familial

Animations musicales : chants de
marins, fanfare bretonne jalonneront le
week-end !

Des espaces de restauration sous
chapiteau proposeront des produits du
terroir breton : Chataignes, galettes
saucisses ou encore coquilles Saint-
Jacques et fruits de mer




Un peu d’histoire...

A l'origine la Saint-Simon est bien antérieure
la Révolution francaise. Essentiellement
agricole, on y fixait le prix des grains. Jusqu'a
la 2e guerre mondiale, on y trouvait
essentiellement des produits agricoles comme
la chataigne embleme du festival

Féte populaire bien connue des locaux, la
Saint Simon a fété son 30e anniversaire en
2022. Le Festival de la Saint Simon a bien sGr
évolué depuis ces années.

Grand rassemblement d’automne de la
Cote d’Emeraude la Saint-Simon se déroule
durant le second week-end des vacances de
la Toussaint dans le bourg de Saint-Briac :

26 et 27 octobre 2024.

La Saint-Simon est attachée a faire
découvrir le patrimoine artisanal local.
Vous retrouverez de nombreux artisans
d’art de notre région.




Vous étes artisan,
vous souhaitez
participer ?

Plus de 120 exposants : 2/3 d’artisans d’art,
1/3 d’artisans des saveurs. Chacun s’engage
a présenter sa propre production

Succeés commercial : Entre 10 000 et 12 000
visiteurs chaque année

Créativité, qualité des produits, esthétique
: tels sont les critéres de choix du comité de
sélection.

Environ 65 places a I’extérieur et 60 places
sous chapiteau
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Tarifs / Contacts

Stand sous chapiteau avec parquet : 66€/ml
Profondeur de 2,5m + 10€ d’électricité

Stand sous barnum sans plancher : 35€/ml
Dimensions 3m x 3m+ 10€ d’électricité

0 Stand extérieur : 28€/ml Profondeur de
2,5m

3 Des solutions d’hébergement possibles :
hotels, chambres d’hétes, gites

Site : http://www.lasaintsimon.com
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Facebook :
https://www.facebook.com/LaSaintSimon




